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成果体现

形式

□√新技术 □新工艺 □新产品 □新材料 □新装备

□农业、生物新品种 □矿产新品种 □其他应用技术

所属领域
□电子信息 □能源环保 □装备制造 □生物技术与新医药

□新材料 □√农业食品科技 □海洋技术 □其他

技术成熟

程度

□研制阶段 □试生产阶段 □小批量生产阶段

□√批量生产阶段 □其他

成果简介

一、具体介绍

胶原蛋白肽是一种生物性高分子物质，在动物细胞中扮演重要的角

色，为生物科技产业最具关键性的原材料之一，也是需求量十分庞大的最

佳生医材料。其应用领域包括生医材料、化妆品、食品工业、研究用途等。

“小分子+高活性”不仅是胶原蛋白肽技术的发展趋势，也是胶原蛋白肽

市场的强烈要求。小分子赋予了胶原蛋白肽更易吸收的特点，比大分子胶

原蛋白肽具有良好的生物活性和更为优越的功能性。

项目以富含胶原蛋白的食品加工下脚料（如鱼皮，鱼鳞，猪皮，牛羊

骨等）为原料，通过酶工程、膜分离、脱色、真空浓缩、喷雾干燥等现代

生物和食品技术的集成运用，开发得到功能性胶原蛋白低聚肽产品。产品

具有优良的色泽、风味，蛋白质含量≥95％，总肽含量≥90%，相对分子

质量≤2000 道尔顿的低聚肽占总肽类的比例≥80%。

合作需求 合作方式
□自主开发生产产品 □技术入股与合作

□√技术转让 □√技术服务 □ 其它
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