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成果体现

形式

□新技术 □√新工艺 □√新产品 □新材料 □新装备

□农业、生物新品种 □矿产新品种 □其他应用技术

所属领域
□电子信息 □能源环保 □装备制造 □生物技术与新医药

□新材料 □√农业食品科技 □海洋技术 □其他

技术成熟

程度

□研制阶段 □试生产阶段 □√小批量生产阶段

□批量生产阶段 □其他

成果简介

一、具体介绍

1、项目简介

五谷杂粮和杂豆营养价值较高、但蒸煮不易熟,本项目将杂粮和杂豆

进行预糊化处理后干燥,在保留杂粮和杂豆外观品质的基础上,提高了他们

的糊化度,经过营养复配后制成米伴侣的形式，可以直接加入到要蒸煮的

米饭和粥中，在与大米同时蒸煮后，得到营养价值较高的米饭和粥，同时

杂粮和杂豆又具有软糯的口感，可以解决由于普通大米加工精度过高导致

营养物质缺乏、添加杂粮和杂豆又不易煮熟的问题。

2、创新要点

（1）杂粮和杂豆的预糊化技术；

（2）低温干燥和营养物质保持技术；

（3）多谷物营养复配技术。

3、效益分析（资金需求总额 1000万元）

年加工 1000吨米伴侣的生产线，总设备投资 300万元，销售价格 15

元/Kg，总销售收入 1500万元，原材料投入 8 元/kg，共计 800万元，其

他成本 100万元，年利润 600万元（税前），当年可收回投资。

合作需求 合作方式
□自主开发生产产品 □技术入股与合作

□√技术转让 □√技术服务 □ 其它
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