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成果完成人 马淑凤 职称/职务 副高 电 话 13812084641

联系人 马淑凤 职称/职务 副高 电 话

手 机
13812084

641
传 真 E-mail

msf971516@126.

com

成

果

基

本

情

况

成果体现

形式

□新技术 □√新工艺 □√新产品 □新材料 □新装备

□农业、生物新品种 □矿产新品种 □其他应用技术

所属领域
□电子信息 □能源环保 □装备制造 □生物技术与新医药

□新材料 □√农业食品科技 □海洋技术 □其他

技术成熟

程度

□研制阶段 □试生产阶段 □小批量生产阶段

□√批量生产阶段 □其他

成果简介

一、简要综述

该项目获得江苏省“博士柔性进企业”项目和江苏省研究生工作站等

支持。

二、具体介绍

1、项目简介

抹茶是一种茶粉，不同于市场上的普通茶叶粉，它是以优质新鲜茶叶

为原料，经过蒸青、碾压、冷却、脱水、复合干燥、组合粉碎等多道工序

制作而成的天然蒸青超细微绿茶粉末。抹茶不仅最大程度保留了其原有的

茶多酚等活性物质，又能在机体内有效地将活性物质释放，提升了茶叶中

活性物质的利用效价。

针对目前国内在食品领域应用范围狭窄的现状，本项目瞄准国内烘

培、冷饮、饮料等主要食品加工领域，进行抹茶面包、饼干、冰淇淋以及

抹茶奶茶等食品的开发，拓宽了抹茶的应用范围。



抹茶面包

（具有抹茶的清香味道，口感松软，弹性好）

抹茶奶

（淡绿色，有清新的茶香，口感润滑，体系均一，久置不分层）

2、创新要点

首次以抹茶为原料，进行抹茶面包、抹茶奶、抹茶冰淇淋等食品加工

工艺研究。

3、效益分析（资金需求总额 50万元）

该项目所涉及产品均为市场常见易耗普通食品，其加工设备成本较

低，加工技术已经成熟，抹茶的原料价格也不高。因此，该项目是具有投

资少、生产效率高、消费量大、投资风险小，回收投资成本快等优点，具

有良好的市场前景。

4、推广情况

已协助江苏鑫品茶叶有限公司建立成茶叶功能食品研发中心，进入中

试阶段。

合作需求 合作方式
□自主开发生产产品 □技术入股与合作

□√技术转让 □技术服务 □ 其它
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